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A banda d’oferir la millor gama de productes lliures de gluten a les botigues que té actives, 
[0% Gluten] ja arriba a tota la península ibèrica i les Balears en estrenar botiga online.

Mitjançant www.0x100gluten.com, clicant l’apartat de botiga online s’entra a l’univers [0% Gluten] 
distribuït per lineals virtuals on s’hi troba pa, brioixeria, pastisseria i altres productes relacionats com 
ara galetes, snacks, bases de pizza i focaccia...

Cal mencionar que la carta de productes ha canviat per millorar encara més si era possible durant 
aquests mesos de confinament, aconseguint un assortit de pans que, a banda de no contenir gluten, 
tampoc tenen sucres, conservants, greixos ni proteïna d’ou ni lactosa. Precisament la lactosa s’ha 
eliminat també de quasi tots els productes de brioixeria, especificant-se bé en l’etiquetatge.

El funcionament de la botiga online [0% Gluten] és molt senzill: s’escull el producte que se situa en 
una cistella a la qual s’accedeix quan es finalitza la compra i on figura el preu, incloent l’entrega a 
domicili, cost que varia en funció de l’import de l’adquisició i que és gratuït a partir de 45 euros dins 
la península. Un es pot registrar –per repetir en altres ocasions formats de compra, per exemple- 
o no. Hi ha una compra mínima de 10 euros i una política de tramesa molt cuidada per part de la 
marca que també s’exigeix al servei de missatgeria per tal que, en tractar amb producte alimentari, 
els embolcalls arribin en perfecte estat protegint totes les virtuts de la comanda.

En un termini de 24-48 hores (a Balears sempre són 48h) el producte estarà al domicili indicat, sempre 
tenint en compte els festius ja que la l’operativa és: arriba la comanda, es fabrica, s’empaqueta i 

Estrenem botiga online: 
Amb un clic,  [0% Gluten] a casa
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s’envia. Quan la comanda arriba –amb els productes llescats en el cas dels pans de motlle o rodons, i sencers 
en la resta de cassos- es pot consumir allò adquirit en un màxim de 48 hores per no perdre la frescor o 
bé congelar si la compra és gran o es vol preservar. Si s’opta per aquesta opció, millor porcionar segons 
necessitats; per regenerar el producte es pot usar torradora o forn, segons les indicacions que ja venen dins 
el paquet. La pastisseria es descongela a nevera o a temperatura ambient sempre.

Tota la política de preus, servei de tramesa, regeneració i conservació del producte, o recomanacions, es pot 
consultar a l’apartat FAQS (Preguntes Freqüents) o bé fer consultes via online@0x100gluten.com.
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